
LE BAR
Cocktail ZIO GINO 19 cl 5.90

APÉRITIFS

COCKTAILS

Cocktail ZIO GINO Light 19 cl 4.20

Kir Nantais (Cassis, Mûre, Pêche, Pamplemousse)
16 cl

4.90

Rosé Pamplemousse 16 cl 4.90

Coupe de Prosecco 12 cl 5.00

Martini Blanc ou Rouge 5 cl 4.90

Citronnade maison 3.50

Coca-Cola (classique, zéro, cherry) 33cl 4.00

Orangina, Thé Glacé, Sprite, Fanta Orange 25 cl 4.00

LES BIÈRES ET SODAS
Affligem Pression 6.7° 25 cl / 50 cl 4.50 / 8.10

Cocktail Mimosa (Prosecco, Jus d’orange, Sirop de
Fraise)

6.20

Apérol Spritz 20 cl 6.50

Américano Maison 15 cl 7.90

Mojito 15 cl 7.90

Whisky “Jack Daniel’s” Old N°7 4 cl 7.80

Whisky Ballantine’s 4 cl 6.20

Ricard 2 cl 4.00

Jus de fruits 25 cl 4.00

Sirops : Fraise, Menthe, Citron, Grenadine ou Pêche 0.30

LES VINS
Bardolino “Villa Mura” DOC 11.5° 17.00

St Nicolas de Bourgueil AOP 12° “Marie Dupin” 22.00

Chinon AOP 13° “Couly Dutheil” La Diligence 24.00

Minervois “Plaisir des Lys” BIO AOP 15° 23.00

Bordeaux Graves AOP 13.5° “Château Brondelle” 26.00

- ROUGES
4.30

5.90

6.30

5.90

6.60

Chianti “Mario Primo” DOCG 12° 22.00 5.70

Bardolino “Villa Mura” DOC 12° 16.20

LES VINS

Coteaux Varois AOP 13° “Domaine Saint Mitre” 24.00

Chinon AOP 13.5° “Coulis Dutheil” 22.00

- ROSÉS
4.60

6.00

5.90

Quincy “Domaine des Croix” AOP 13.5° 25.00

LES VINS

Coteaux du Layon AOP 12.5° “ Les Onillonnes
Château Du Fresne”

21.00

Uby N°3 Côtes de Gascogne 12.5° 18.00

- BLANCS
6.40

5.50

4.80

Prosecco “Sartori” Pétillant 11° 23.00 5.00

Champagne 38.00

Muscadet Sèvre & Maine AOP 12° “Château Maillon”

LES VINS

Vin de pays d’Oc Rosé 12.50° Cinsault IGP
Vin de pays d’Oc Rouge 13° Cabernet Sauvignon IGP

- PICHET
7.90 4.80 3.40

7.90 4.80 3.40

7.90 4.80 3.40

50 cl 25 cl 12 cl 

Evian & Badoit 100 cl  4.30

LES EAUX MINÉRALES
Evian, Badoit 50 cl & Perrier 33 cl 3.60

8.50



Crostini au Chèvre, Pesto Figues-
Poivrons & Chorizo

ANTIPASTI
6.90

6.90Œuf Parfait, Crème au Camembert &
Noix

INSALATA

17.50Zio Gino

16.90Caesar 
Salade Romaine, Emincé de Poulet, Tomates Confites,
Croutons Aillés, Copeaux de Parmesan & Sauce Caesar

Salade, Jambon Sec Italien, Mozzarella Di Bufala, Pesto
Vert, Tomates Confites & Vinaigrette Balsamique

16.90Lucca
Salade, Pommes de Terre, Gésiers de Volailles Confit,
Lardons, Oignons Rouges & Vinaigrette au Miel

3.00La portion de Frites



RISOTTOS

PASTA

15.90Carbonara à la Crème

16.70Venezia
Crevettes, Tomates Confites & Persillade

Lardons, Oignons, Sauce Crème à l’Origan & Jaune d’Oeuf

15.90Brescia
Crème Camembert aux Noix & Effiloché de Chorizo

18.90Terni

19.90Salerno
Crevettes, Tomates Confites, Pesto Figue-Poivrons &
Copeaux de Parmesan

Poulet, Chorizo, Persillade & Copeaux de Parmesan

CARNI

18.80Confit de Cochon

19.90Filet de Canard
Sauce à l’Echalion, Miel & Piment d’Espelette

Jus à l’Ail & au Romarin

19.50Burger Zio Gino
Steak Haché, Oignons Rouges Confits, Tomates Confites,
Pesto Vert, Roquette, Copeaux de Parmesan

21.90Bavette d’Aloyau 180g
Sauce à l’Echalion ou Sauce Gorgonzola

Spaghetti ou Penne Rigate ?Accompagnées de :
Spaghetti, Frites, Ratatouille,
Salade Verte ou Risotto.



PIZZE LOVERS

Calzone Al Manzo
Sauce Tomate, Origan, Mozzarella, Bœuf Haché, Poivrons et Crème Persillée

15.80

Régina
Sauce Tomate, Origan, Mozzarella, Champignons et Jambon Blanc

13.50

LES CLASSIQUES

L’assiette de salade verte pour
accompagner la pizze

2.80
Formaggio
Sauce Tomate, Origan, Mozzarella, Gorgonzola, Chèvre et Emmental

Vegetariana
Sauce Tomate, Origan, Mozzarella, Champignons, Poivrons, 
Artichauts, Tomates Confites et Oignons Rouges

15.40

14.80

LES VÉGÉTARIENNES

Novara
Sauce Tomate, Origan, Mozzarella, Jambon Sec Italien,
Champignons, Tomates Confites, Roquette et Vinaigrette Balsamique

16.90

LES GOURMANDES

Salmone
Base Crème Persillée, Mozzarella, Saumon, Oignons Rouges et Citron

Rimini
Sauce Tomate, Origan, Mozzarella, Bœuf Haché, Poulet,
Oignons Rouges, Poivrons & Sauce Barbecue

17.90

15.80

Tandoori
Sauce Tomate, Origan, Mozzarella, Poulet, Chorizo, Poivrons 
et Sauce Tandoori

15.90

Vicenza
Sauce Tomate, Origan, Mozzarella, Chorizo, Chèvre & Miel

15.40

Margherita
sauce tomate, origan, mozzarella

10.80

Pour pimper ta pizze, on conseille 
la Mozzarella di bufala 4.00



DOLCI
7.90Moelleux al cioccolato, arachide e caramello

7.90Tiramisù au Caffè

8.90Profiteroles Glace Vanille, Sauce cioccolata ou caramello 

7.80Crema Bruciata

8.90Caffè ou Thè Gourmand

Moelleux au chocolat, cacahuète et caramel

Crème brûlée

Un dolce, 
per favore ?! 

GELATO

2.60Sorbetto 

2.60Pallina

1 boule de sorbet de Citron Jaune, Framboise

1 boule au choix de Vanille, Fraise, Chocolat, Café, Caramel, Menthe-Chocolat

Sup. Chantilly : 2.50
Sup. Sauce au Chocolat : 2.50Nos suppléments :

Espresso Italien, caffè 100% Arabica, Décaféiné

Caffè crème

Caffè gourmand selon l’inspiration de Zio Gino

BEVANDE CALDE
2.10

2.70

8.90

Double caffè

Cappuccino

Tè parfumés et infusions variées

4.00

3.20

2.80



Salade Caesar
Salade Lucca

 

Emincé de Boeuf, Sauce à l’Echalion
Spaghetti Sauce au Camembert-Noix & Chorizo

Pizza Végétarienne ou Pizza Formaggio

Profiteroles Sauce Chocolat
Tiramisù au Café

Crème Brûlée à la Vanille

MENU SUBLISSIME
Crostini au Chèvre, Pesto Figues-Poivrons &

Chorizo
Oeuf Parfait, Sauce Camembert-Noix

Salade, Pommes de Terre, Gésiers, Oignons
Rouges & Vinaigrette au Miel 

Plat du Jour 
Pizza du Moment ou Pizza Régina
Dos de Merlu Sauce du Moment

Hampe Grillée, Frites, Sauce à
l’Echalion ou Sauce Gorgonzola

Mousse au Chocolat, Chantilly
Crème Mascarpone Poire-Spéculoos

Ile Flottante au Caramel & Amandes Effilées
Dessert du Jour 

MENU EXPRESS

Servi uniquement le midi, du lundi au
vendredi, hors jours fériés

15.40Entrée / Plat ou Plat / Dessert

18.00Entrée / Plat / Dessert

Sirop à l’eau
Evian 33 cl

Jus d’Orange ou Coca Cola en verre
 

Penne Carbonara
Steak Haché Frites

Mini pizza (Jambon, Mozzarella)
 

Glace Haribo
Mousse au Chocolat

2 boules de glace
 

20.50
Entrée / Plat ou Plat / Dessert

MENU BAMBINO

Réservé aux moins de 12 ans

10.00Le Midi

5.00Le Soir
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